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In base alla disponibilita del pescato questo piatto puo essere composto
con i sequenti prodotti:

Depending on daily availability this dish may be supplemented
with the following products:

Ostriche
Oysters
€6/cad.

Tartufi di Mare
Sea Truffles
€2/cad.

Capasanta
Scallop
€6/cad.

Gambero Rosso nostrano
Local Red Prawns

€17/hg

Cannolicchi
Razor shell

€18/hg

Scampi nostrani
Local Langoustines

€18/hg



Crudo di San Pietro, cetrioli e cardamomo, piselli e germogli
John Dory tartare, cucumbers and cardamom, peas and pea shoots
€22

Linsalata del mare
Warm mixed seafood salad
€25

Sgombro all'acqua di pomodoro, pomodori olive e basilico
Mackerel marinated in tomato water, tomato, olive and basil
€18

Muggine affumicato, crema Casizzolu e crumble alle olive
Smoked mullet, creamed “Casizzolu”cheese, and olive crumble
€10

Battuta di manzo, spuma al rapanello e ortaggi all'agro
Steak tartare, radish foam, and pickled vegetables
€20



Spaghetto gamberi rossi e il loro ristretto
Spaghetti, red prawns and their own sauce
€20

Fregola nera con aria di ricotta e seppie
Fregola cooked in squid ink with aerated ricotta and cuttlefish
€18

Consomme di crostacei, cappelletti di sedano rapa e scampi
Crustacean consomme, celery root filled capelletti, and langoustines
€22

Raviolo di grano saraceno e dentice
Snapper filled buckwheat ravioli
€25

Malloreddus a forchetta con ragii d'Anatra
Sardinian gnocchi with duck ragii
€16



Agnello, carciofi e melanzane affumicate, essenze di menta
Lamb, artichoke and smoked eggplant, mint essence
€22

Tonno massagiato alle erbe, insalata trasparente, maionese al nero
Herb-rubbed Mediterranean tuna , transparent salad, squid ink mayonnaise
€20

L Aragosta di Sardegna
Sardinian Spiny Lobster
€20/hg

L'Astice di Sardegna
Sardinian Lobster

€18/hg

Pescato fresco del Giorno
Fresh Fish of the Day

€8/hy



Bomba al caffe
Espresso bomb
€10

Finocchietto
Wild fennel
€14

Pesca fresca
The fresh pech
€15

Cannolo scomposto
Deconstructed cannoli
€12

Profumato
Perfume
€14
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